
“ Achter elke smaak schuilt een verhaal. 
Dit is het mijne”

Mijn naam is Guntur.
Geboren in Jakarta, gevormd door een rijke 
samensmelting van Indonesische, Thaise en 
Chinese invloeden. Op jonge leeftijd verhuisde 
ik naar Nederland maar de smaken, geuren 
en tradities van mijn afkomst zijn altijd mijn 
kompas gebleven.
Mijn reis begon bescheiden, als afwasser in een 
keuken waar ik mijn passie ontdekte. Wat volgde 
was een pad van discipline, groei en toewijding. 
Van werken in gerenommeerde restaurants 
tot het opbouwen van mijn eigen streetfood-
concept, waar mijn eerste eigen creaties tot 
leven kwamen.
Vandaag komt alles samen in deze plek. Een 
verfijnde interpretative van Asian streetfood – 
puur in oorsprong, verfijnd in uitvoering.
Dit is meer dan eten.
Dit is mijn verhaal. Mijn reis. Mijn werkelijkheid.

“ wie iets wilt bereiken, moet eerst
de moed hebben om te beginnen.”

Selamat makan,
Guntur

“ Behind every flavor, there’s a story.
This is mine.”

My name is Guntur.
Born in Jakarta, shaped by a rich blend of 
Indonesian, Thai and Chinese influences.
At a young age, I moved to the Netherlands, 
yet the flavors, aromas and traditions of my 
heritage have always remained my compass. 
My journey began humbly, as a dishwasher 
in a kitchen where I discovered my passion. 
What followed was a path of discipline, growth 
and dedication. From working in renowned 
restaurants to building my own street food 
concept, where my first creations came to life.
Today, everything comes together in this place. 
A refined interpretation of Asian street food – 
pure in origin, elevated in execution.
This is more than food.
This is my story. My journey. My reality.

“ If you want something you never had,
You have to do something you never did.”

Selamat makan,
Guntur

ASIAN STREETFOOD
Heeft u een allergie? Geef dit door aan onze medewerkers. Onze gerechten zijn niet volledig allergeenvrij.  
Do you have an allergy? Please inform our staff. Our dishes are not completely allergen-free. 

ÉÉn rekening per tafel  /  one bill per table



HAPPY HOUR!
Every day 5pm - 6pm

XAN’RIA (1,5 ltr)� € 25,95  € 22,95
Sparkling wine | lychee liqueur | roses syrup | fresh 
fruit

MOJITO XL� € 25,95  € 22,95

ALL COCKTAILS� € 11,95  €    8,50

HOMEMADE ICE TEA (0,5lt)� €    5,95  €    4,50

CENDOL (0,5lt)� €    5,95  €    4,50

HOUSEWINE (GLASS)� €    6,50  €    4,95
Sauvignon blanc (dry, white)
Lambrusco (half sweet)
Rosé
Merlot

HOUSEWINE (BOTTLE)� € 27,95  € 22,95
Sauvignon blanc (dry, white)
Lambrusco (half sweet)
Rosé
Merlot

1/2 LITER BEER� €    6,95  €    5,50
Primus Belgium Beer

ASIAN BEERS� €    5,95  €    4,50
Bintang (Indonesia)
Chang (Thailand)
Cass (Korea)

SEAFOOD PLATTER p.2.p.� € 76,95  € 69,95

BENTO BOX p.2.p.� € 55,95  € 48,95

MEAT SHARING PLATTER p.2.p.� € 55,95  € 48,95

1 PERSON RICETABLE� € 26,95  € 23,50

drukkerij & reclame
www.bpr-wijlre.nl

Ook dit is een
productie van

WIFI
We_love_koco
ww: Weloveasian10!



Signature Bites.
Starter Special (see our special menu)

Street Food Bites (14 pcs.) € 18,95
Mix van verschillende Aziatische versnaperingen
Mix of diff erent kind of asian starters

Beef Tataki € 15,95
Plakjes dichtgeschroeide diamanthaas met
tamarinde saus
Slices of seared steak with tamarind sauce

Chicken Dumplings (5 pcs.) € 11,95
Soya | gember | knofl ook | lente ui | chilli olie
Soy | ginger | garlic | spring onion | chilli oil

SteamED Pork Belly € 9,95
Gestoomd en zachtgegaarde buikspek
gemarineerd in 5 specerijen
Steamed and slowcooked porkbelly
marinated with 5 spices

Pork Siumay (6 pcs.) € 9,95
Gestoomde varkensdumplings
Steamed pork dumplings

Pork Char Siu Bao (2 pcs.) € 7,95
Gestoomde broodjes gevuld met een zoete var-
kensvulling
Steamed buns fi lled with a sweet pork fi lling

Lo Ma Gai (2 pcs.) € 8,95
Gestoomde kleefrijst gevuld met vlees en
verpakt in een lotusblad
Steamed sticky rice fi lled with meat and
wrapped in lotus leaf

Gyoza (4 pcs.) € 7,95
Groentedumplings
Vegetable dumplings

Roti Naan 3 dips (2 pcs.) € 10,95
Indiaas platbrood met knofl ook
Indian fl atbread with garlic

Ketoprak € 10,95
Salade gemaakt van vermicelli, gekookt ei, kom-
kommer, tauge, tofu, pindasaus en kroepoek
Salad made with rice noodles, boiled egg, cu-
cumber, bean sprouts, tofu, peanutsauce and 
crackers

Udang Bawang (6 pcs.) € 12,95
Gegrilde scampi’s met verse knofl ook
Grilled prawns with fresh garlic

Tempura Shrimps (3 pcs.) € 7,95
Garnalen gepaneerd in Japanse broodkruimels
Prawns breaded in Japanese breadcrumbs

Cumi-Cumi € 12,95
Gefrituurde baby calamaris
Deepfried baby squid

Saté Babi (2 pcs.) € 6,95
Varkenssaté   |   Pork satay

Saté Kambing (2 pcs.) € 7,95
Geitensaté   |   Goat satay

Saté Ayam (3 pcs.) € 6,95
Kipdij saté   |   Chicken thigh satay

Tandoori Chicken Wings (5 pcs.)  € 11,95
Gemarineerde kippenvleugels
Marinated chicken wings

Chicken Springrolls (3 pcs.)  € 8,95
Kiploempia gevuld met groenten
Springrolls fi lled with chicken and vegetables

Kara Age (5 pcs.) € 11,95
Krokante stukjes kip met soja,
knofl ook en gember
Crispy chicken with soy, garlic and ginger



Noodle Soups.
Soto Mie Ayam� S € 7,95   L € 14,95
Kippensoep gevuld met vermicelli, tauge, 
tomaten, gekookt ei en gebakken uitjes
Chicken noodle soup filled with rice noodles, 
bean sprouts, tomatoes, boiled egg and fried 
onions

Laksa� S € 7,95   L  € 14,95
Pittige rode curry soep gevuld met vermicelli, 
tauge, tomaten, gekookt ei, pinda’s en lente ui
Spicy red curry soup filled with rice noodles, 
bean sprouts, tomatoes, boiled egg, peanuts 
and spring onions

Wonton � S € 9,50   L € 16,95
Bouillon gevuld met kip dumplings, vermicelli, 
gebakken uitjes en lente uitjes 
Broth filled with chicken dumplings,
rice noodles, fried onions and spring onions

Seafood Laksa � S € 9,50   L € 16,95
Pittige rode curry soep gevuld met zeevruch-
ten, vermicelli, tauge, tomaten, gekookt ei,
pinda’s en lente uitjes
Spicy red curry soup filled with seafood, rice 
noodles, bean sprouts, tomatoes, boiled egg, 
peanuts and spring onions

Poké.
“ Kleurrijke bowls met frisse ingredienten, 

rijst en smaakvolle sauzen.
Licht, gezond en vol van smaak ”

“ Colorful bowls with fresh ingredients,
rice and flavorful sauces.

Light, healthy and full of flavour ”

Elke poké serveren we standaard met kokos-
rijst, avocado, mango, sojabonen, zeewier, kom-
kommer, zoete maiskorrels, gekookt ei, teriyaki 
saus en mayonaise
Every poké is served with coconut rice, avocado, 
mango, edamame, seaweed, cucumber, sweet 
corn, boiled egg, teriyaki sauce and mayonnaise

Poké Sake� € 16,95
Gemarineerde verse zalm
Marinated fresh salmon

Poké Ebi (3 pcs.)� € 16,95
Garnalen gepaneerd in Japanse broodkruimels
Prawns breaded in Japanese breadcrums

Poké Kara Age (3 pcs.)� € 16,95
Krokant gefrituurde stukjes kip gemarineerd in 
soja, knoflook en gember
Crispy deepfried pieces of chicken marinated in 
soy, garlic and ginger

Poké tofu� € 15,95
Gefrituurde plantaardige sojabonenhaas
Deepfried bean curd

Fried Rice | Noodles. 
“ streetfood style ”

Nasi Goreng Tek–Tek� € 18,95
Gebakken rijst met sojasaus, knoflook,
groenten, gebakken ei en gebaken uitjes
Fried rice with soy sauce, garlic, vegetables, 
fried egg and fried onions

Mie Goreng Tek–Tek� € 18,95
Gebakken bami met sojasaus, knoflook,
groenten, gebakken ei en gebakken uitjes
Fried noodles with soy sauce, garlic, vegetables, 
fried egg and fried onions

Pad Thai � € 18.95
Gebakken Thaise rijstnoedels met tamarinde- 
saus, sojasaus, groenten, tauge, gebakken ei en 
pinda’s
Fried Thai rice noodles with tamarind sauce, 
soy sauce, vegetables, bean sprouts, fried egg 
and peanuts

* �Extra toppings: 
Crispy chicken (3 pcs.) € 4,95 
beef € 5,95 
shrimps (4 pcs.) € 6,95



Asian signatures & ricetable.
“ puur in oorsprong, verfijnd in uitvoering ”

“ pure in origin, elevated in execution ”

Elk signature & rijsttafel gerecht serveren we 
standaard met kokosrijst, kroepoek en garni-
tuur. Het is niet mogelijk om een gerecht zelf 
samen te stellen.
Every signature & ricetable dish is served with 
coconut rice, crackers and garnish.
It is not possible to create your own dish.

Signature Special (see our special menu)

Beef Rendang € 24,95
Rijk, kruidig Indonesisch stoofvlees langzaam 
gegaard in kokosmelk en specerijen
Rich, spicy Indonesian beef stew slow-cooked in 
coconut milk and spices

Chicken Cashew € 23,95
Krokant gefrituurde stukjes kip met een licht 
zoete saus van cashew, paprika en uien
Crispy deepfried pieces of chicken with a slight-
ly sweet sauce of cashew nuts, bell pepper and 
onion

Lechon kawali € 24,95
6 uur zachtgegaard en daarna gefrituurd buikspek
6 hours slowcooked then deepfried pork belly

Sake Teriyaki € 25,95
Verse zalm, op de bakplaat gegrild en afgelakt 
met teriyaki saus
Fresh salmon. Grilled on the fl at griddle and
fi nished with teriyaki sauce

Seafood Panang Curry € 25,95
Thaise stijl curry gevuld met zeevruchten
Thai style curry fi lled with seafood

Saté Babi (5 pcs.) € 22,95
Varkenssate, 24 uur gemarineerd in pinda’s en 
sojasaus, daarna gerijgd
Pork satay, marinated for 24 hours in peanuts 
and soya sauce then skewered

Saté Ayam (7 pcs.) € 22,95
Kipdijsate, 24 uur gemarineerd in pinda’s en
sojasaus, daarna gerijgd
Chicken thigh satay, marinated for 24 hours in 
peanuts and soya sauce then skewered

Saté Kambing (5 pcs.) € 24,95
Geitensate, 24 gemarineerd in ketjap manis en 
knofl ook daarna gerijgd
Goat satay, marinated for 24 hours in sweet 
soy sauce and garlic then skewered

Nasi Campur € 26,95
Mix rijsttafel gepresenteerd met rendang, 
groenten in kokos curry, varkenssaté en groen-
ten samosa
Mixed Ricetable presented with beef stew, cur-
ry vegetables, pork satay and triangle vegeta-
ble samosa

Nasi Ikan € 26,95
Vis rijsttafel gepresenteerd met scampi’s, zalm, 
sayur boontjes en tempura garnalen
Fish ricetable presented with prawns, salmon, 
green beans and battered shrimps

Nasi Ayam € 26,95
Kip rijsttafel gepresenteerd met kip cashew, kip 
sate, gekookt ei in gele curry en tandoori kip-
vleugels
Chicken ricetable presented with chicken 
cashew, chicken satay, egg in yellow curry and 
tandoori wings

Nasi Kandar € 26,95
Vegetarische rijsttafel gepresenteerd met
sayur boontjes, ei in gele curry, groenten in
kokoscurry, groentendumplings en tofu
Vegetarian ricetable presented with green
beans, egg in yellow curry, curry vegetables, 
dumplings and fried bean curd



Chef’s Creations.
“ achter elk smaak schuilt een verhaal.

Dit is het mijne ”
“ Behind every flavor, there is a story.

This is mine ”

Char Siu Ribs� € 24,95
In 5 specerijen zoet- en hartig gemarineerde 
spareribs. Geserveerd met friet, garnituur en 
dipsauce
Spare ribs marinated in 5 spices, sweet- and 
savory. Served with fries, garnish and dipsauce

Meat Platter� € 27,95
Mixed grill van spareribs, biefstukjes, kipsaté, 
geitensaté. Geserveerd met friet, garnituur en 
saus
A platter full with spare ribs, steaks, chicken 
satay, goat satay. Served with fries, garnish 
and sauce

Meat Sharing Platter (p. 2 pers.)� € 55,95
Sharing grillplatter van spareribs, biefstukjes, 
kipsaté en geitensaté. Geserveerd met friet, 
garnituur en saus
A sharing platter full with spare ribs, steaks, 
chicken satay, goat satay.
Served with fries, garnish and sauce
� * 1 p. extra  + € 27,95

Seafood Sharing Platter (p. 2 pers.)�€ 76,95
Een mix van koud en warme visgerechten & 
zeevruchten. Geserveerd met friet, garnituur 
en sausjes
Mix of cold and warm fish & shellfish. Served 
with fries, garnish, and dip sauces
� * 1 p. extra  + € 38,50

Bento Sharing Box (p. 2 pers.)� € 55,95
Een verrassingsbox bestaande uit 7 verschillende 
gerechten. Geserveerd met kokosrijst
A surprise box with 7 different dishes.
Served with coconut rice
� * 1 p. extra  + € 27,95



Little Dragons.
(till 12 years).

Kungfu Panga� € 10,95
Krokante panga filet geserveerd met friet, 
komkommer, appelmoes, mayonaise en een 
verrassing
Crispy panga fillet served with fries, cucumber, 
dutch appelsauce, mayonnaise and a surprise

Samurai Chicken Bites� € 10,95
3 krokante kipstukjes geserveerd met friet, 
komkommer, appelmoes, mayonaise en een 
verrassing
3 Crispy chicken served with fries, cucumber, 
dutch appelsauce, mayonnaise and a surprise

Ninja Sticks� € 10,95
3 kipsate’s geserveerd met pindasaus, friet, 
komkommer, appelmoes, mayonaise en een 
verrassing.
3 Chicken satay served with peanut sauce, fries, 
cucumber, dutch appelsauce, mayonnaise and a 
surprise

Side selections.
Krupuk / Crackers� € 2,95
Nasi Goreng / Fried rice� € 9,95
Mie Goreng / Fried noodles� € 9,95
Kokosrijst / Coconut rice � € 7,95
Frietjes / Fries� € 5,95
Satésaus / Homemade peanutsauce� € 4,50
Sausjes / Sauces� € 1,50

Sweet Finale.
Dessert Special (see our special menu)

Vers Gebak� € 6,95
Daily fresh pie

Pisang Bakar� € 10,95
Gegrilde banaan geserveerd met kokosijs, vers 
fruit and slagroom
Grilled banana served with coconut ice, fresh 
fruit and whipped cream

Dadar Gulung� € 10,95
Pandan pannenkoekjes gevuld met geraspte 
kokos ingelegd in bruine suikersiroop. Geser-
veerd met vanille ijs, vers fruit en slagroom
Pandan pancakes filled with shredded coconut 
marinated with brown sugar syrup, served with 
vanille ice, fresh fruit and whipped cream

Double Trouble� € 10,95
Chocolade lava cake geserveerd met chcolade 
ijs, vers fruit en slagroom.
Chocolate lava cake served with chcolate ice 
cream, fresh fruit and whipped cream

Lapis Legit� € 10,95
Spekkoek geserveerd met mango sorbet, vers 
fruit en slagroom
Indonesian layer cake. Rich, buttery cake made 
of thin layers, delicately spiced with cinnamon,
clove and nutmeg. Served with mango sorbet, 
fresh fruit and whipped cream

Double scoop delight� € 4,95
2 bollen ijs naar keuze; vanille, chocolade,
kokos, citroen sorbet of mango sorbet.
Geserveerd met vers fruit en slagroom.
2 scoops of ice cream of your choice; vanilla, 
chocolate, coconut, lemon sorbet, mango sorbet.
Served with fresh fruit and whipped cream



Cold Drinks.
Cendol  (50 cl.) € 5,95
Kokosmelk | pandansliertjes | bruine suikersiroop
Coconut milk | pandan leaf strings | brown sugar syrup 
Ginger beer € 5,50
Homemade ice tea (50 cl.) € 5,95
Coca cola, cola zero, sprite, fanta orange,
cassis, tonic, appelsap, sinaasappelsap,
bitter lemon, ginger ale, fuze black/green tea, 
rivella, chocomel € 3,60
Still/sparkling water (25cl.) € 3,50   (75cl.) € 8,95

Hot Drinks.
Aziatisch zoete gember thee,
verse muntthee € 4,50
Thee, koffi  e, ristretto, espresso,
decafé, cappuccino € 3,50
Dubbele espresso € 5,95
Warme chocomel, Latte Macchiato,
Koffi  e verkeerd € 4,95
Special coff ee:
Italian/Spanish/Irish/French € 10,95

Beers.
Seasonal beer (ask our staff ) € 5,50
Primus Belgium Beer 5,2% 25 cl € 3,95 
(draft ) 50 cl € 6,95
Super 8 Blanche. white beer 5.1% 25 cl € 4,95
(draft ) 50 cl € 8,50
Tongerlo Blond 6%  25 cl € 4,95
(draft ) 50 cl € 8,50
IPA 7% 33 cl € 5,95
Warsteiner Alcohol free, 2,5% Radler or
alcohol free Radler 33 cl € 4,95
Asian Beers (Bintang 4,7%,
Cass 4,5% or Chang 5%) 33 cl € 5,95

Wines.
Sauvignon Blanc Glas € 6,50   Fles € 27,95
Huiswijn, droog, Frankrijk  |  Housewine, dry, France
Chardonnay Glas € 7,95   Fles € 30,95
Droog, Frankrijk  |  Dry, France
Lambrusco Glas € 7,95   Fles € 30,95
Wit, mousserend, halfzoet, Italië
White, sparkling, half sweet, Italy
Rosé Glas € 6,50   Fles € 27,95
Huiswijn, Frankrijk  |  Housewine, France
Merlot Glas € 6,50   Fles € 27,95
Huiswijn, rood, Frankrijk  |  Housewine, red, France
Syrah Glas € 7,95   Fles € 30,95
Rood, lichtzoet, Spanje  |  Red, slightly sweet, Spain
Riesling Glas € 6,50   Fles € 27,95
Dessertwijn, Duitsland  |  Dessert wine, Germany

Aperitif.
Liqueurs € 5,95
Spekkoek, Pandan, Lychee, Licor43,
Limoncello, Grand Marnier, Sambuca,
Cointreau, Frangelico, Disaronno,
Baileys, Passoa

Distilled € 6,95
Bacardi, Jameson, Smirnoff  Vodka,
Tequila, Gin, Southern Comfort, V.S Cognac

Cocktails.
Xan’Ria (1,5 ltr) € 25,95
Prosecco | lychee liqueur | roses syrup | fresh fruit

Mojito glas € 11,95   XL € 25,95

Seasonal cocktail (ask our staff ) € 11,95

Prosecco   piccolo € 11,95   fl es € 27,95

Aperol Spritz € 11,95

Pornstar Spritz € 11,95
Passoa | sparkling water | prosecco | passionfruit

Thaicello Spritz € 11,95
Limoncello | sparkling water | Prosecco | lemon-
grass | lime leaves

Hot Buddha € 11,95
Vodka | Indonesian cake liqueur | lychee liqueur |
pineapple | chilli

Ticket 2 Bali € 11,95
Gin | Indonesian layered cake liqueur | ginger ale

Lychee Love € 11,95
Vodka | lychee liqueur | egg white | lime juice |
vanilla syrup

Coconut Dream € 11,95
Malibu | pineapple juice | grenadine | mint

Muay Thai € 11.95
Rum | Southern comfort | Cointreau | Amaretto | 
ginger syrup 

Drunken Monkey € 11,95
Banana liqueur | Southern comfort | Amaretto |
pineapple juice

Bobtails. (non alcoholic)
Virgin Mojito € 10,50
Fresh mint | limes | sparkling water | mojito syrup 

Oriental Sunset € 10,50
Lime juice | orange juice |  pineapple juice | grenadine

Red Dragon € 10,50
Ginger beer | tonic | fresh chilli pepper


